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Half-a-Dozen 

Perfect 

Brittany 

Oysters (x6)  

Fines de Claires 

No. 3 
18 

 

 

          Tout est fait maison,  
               Notre Ketchup,  
     Nos pickles, Notre chutney et    
      notre Pain & Muffins !  

        
.          Saucisses et Bacon 
           Issus de ‘La Viande 
     Heureuse de la Montagne’

                                   

     STARTERS 
 

  Chestnut & Parsnip Soup (v) 

Soupe du Châtaignes et du Panais 11 

 

Game Terrine & Green Tomato Chutney  
Terrine de Gibiers & Chutney de Tomate Vert   16 

 

Salmon Rillette on an English Muffin 

Rillettes de Saumon de Loch Fyne, Muffin Anglais  15 

 

  Poached Pear, Endive, Stilton & Walnut Salad (v) 
Salade d’Endive, Fromage Stilton, Noix et Poire pochée   14  

 

  Welsh Rarebit   12 
(Entre un Snack et une Entrée) (v) 

Cheddar fondu sur Toast, Moutarde Colman’s, Sauce Worcestershire & une touche de Bière  

 

                                                                       MAINS 
 

Venison Pie 
Tourte de Chevreuil  36 

 

Fish & Chips with Tartare Sauce   24 

 

Végétarien Shepherd’s Pie (v) 
Hachis Parmentier de Legumes  21 

 

                           Roasted Celeriac Tarte with Confit’d Onions & Red Leicester Cheese (v) 

                                     Tarte de Celeriac Rôti, Oignons Confit & Fromage Red Leicester  26 

Gascon-Black Pork Sausage, Mash & Onion Gravy                                                                              

Saucisses du Porc du Gascon Noir, Purée & Compote dʼOignons - 26 

                                        Scallops with Brussel Sprouts & Gascon Black Pork Bacon 

Coquilles St. Jaques, Choux Bruxelles & Lardons de Porc Gascon Noir   38 

 

Beef Wellington, Potato Purée, Carrots & Red Wine Sauce 
Bœuf en croute, Purée de Pdt, Carottes & Sauce au Vin Rouge   46 

 
       330g Faux-Filet Steak, Triple-Cooked Chips & Horseradish Sauce 

    Faux Filet de Bœuf 330g, Frites Trois Fois-Cuit, Sauce Raifort  35 

 
 

SIDES 
 

                        Roast Beetroot          Chou Kale          Triple Cooked Chips                 Garden Salad                
                 Betteraves Rôtis   6           Chou Kale   6          Frites Triple Cuisson  6,6          Salade du Jardin   5        

 
 

A VERY BRITISH CHEESE PLATTER 

Neal’s Yard British Cheese, Quince Jam, Oatcakes 

A Slice of :    Montgomery Cheddar   10      Red Leicester  9       Stilton   11         All Three   24 

 Café 

Gourmand 

Prix du  

Café +4,8 

Brownie & 
Shortbread 

 

 

Loch Fyne  

Scottish 

Smoked 

Salmon  

70gm / 110gm  
         18 / 26 

 

     Un Petit       
  “Bar Snack” 
 

x6 Quail Eggs, 

Celery Salt 
 

Œufs de Caille,  
Sel de Céleri  6  

x3 Scotch 

Quail Eggs & 

Piccalilli  14 
(petite entrée, 

idéale à 
partager) 
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